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INTRODUCTION

Le diéthylhexylphtalate (DEHP) est un plastifiant largement utilisé dans le matériel de perfusion en PVC. Il peut migrer
vers les solutions perfusées notamment les mélanges nutritifs contenant des lipides. L'objectif de notre travail a consisté a
évaluer si le type de lipide entrant dans la composition des mélanges nutritifs parentéraux avait une influence sur la
quantité de DEHP relargué par les tubulures en PVC.
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Tableau 1 : Composition des émulsions lipidiques étudiées (proportion molaire)
Huile Clinoleic | Intralipide | Lipidem Médialipide Omegaven | Structolipide
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I'huile de foie de morue, il s'agit d 'huile de sardine...

CONCLUSION

La quantité de DEHP relargué est tres variable en fonction du type de lipide constitutif des mélanges nutritifs parentéraux.
L’huile d’olive est responsable d’'un relargage important de DEHP. On peut se demander si les effets pro-inflammatoires
propres a ce phtalate ne pourraient pas atténuer les effets anti-inflammatoires de I'huile d'olive.



